
UVA: Cabernet Sauvignon

ORIGEM: Lisboa, Portugal          PRODUTOR: DFJVINHOS

ENVELHECIMENTO: 6 meses em barrica de carvalho.
frânces

ÁLCOOL:13%                                SERVIR:16ºC - 19ºC

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO: Encorpado com frutas vermelhas 
em compota, muito aromático com notas apimentadas.

COMENTÁRIOS DO SOMMELIER: Boa presença aromática
com notas apimentadas e de frutas pretas muito maduras, tem
um bom peso e de cor forte.

HARMONIZAÇÃO: Vinho para ocasiões especiais. Recomenda-
-se decantar 15 minutos antes. Ótimo para Carnes e Assados.

CASA DO LAGO
                       GRANDE RESERVA


